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PANQUEQUES

GARDENIA LUCUMA
Panqueques blancos húmedos con
sabor a vainilla, rellenos y
decorados con crema de lúcuma,
manjar y nuez.

Sin Nuez
Variaciones:

GARDENIA 
Panqueques blancos
húmedos con sabor a vainilla,
rellenos con capas de manjar
y nuez.

Sin Nuez
Variaciones:



NARCISO
Panqueques de chocolate
húmedos, con delicioso relleno de
trufa y manjar, bañada con
chocolate semi amargo.

Frambuesa
Guinda

Variaciones:

HORTENSIA
Panqueques de chocolate
húmedos, rellenos con ganache y
salsa de frutas, bañado con
chocolate semi amargo.

Frambuesa
Guinda

Variaciones:



CHEESCAKE`S

FRAMBUESA
Delicioso pastel de queso
crema sobre base de
galletas, decorado con salsa
natural de frambuesa.

MARACUYÁ
Delicioso pastel de queso
crema sobre base de
galletas, decorado con
salsa natural de maracuyá.

CHOCOLATE
Delicioso pastel de queso
crema sobre base de galletas,
decorado con chocolate semi
amargo y trozos de chocolate.



TORTAS ESPECIALES
TORTA DE ZANAHORIA

Delicioso bizcocho de zanahorias, con
toques de canela y clavo de olor, rellena
de frosting de queso crema y
decoración de chantilly y nuez.

Sin Nuez
Variaciones:

TIRAMISÚ

El clásico bizcocho de chocolate
húmedo con capas de crema de
café, decorada con laminas de
chocolate blanco.

TRES LECHES

Bizcocho de vainilla o chocolate,
humectado con la deliciosa mezcla
tres leches de la casa.

Coco
Manjar
Albahaca

Variaciones:



100 gr

#1

1000 gr

#2

GALLETAS SURTIDAS
Presentaciones

Choco Manjar

Frambuesa

Nuez

Chispas de Colores
Chocolate

SABORES
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LIMÓN

Hecho con Limón Natural

MARACUYÁ

Hecho con Maracuyá Natural



ALFAJORES
SABORES

Frambuesa

12 unidades

#1

20 unidades

#2

Manjar Chocolate

Manjar Coco



BIZCOCHOS
CHOCOLATE

 SELVA NEGRA
Bizcocho de chocolate húmedo,
relleno con crema y salsa de
guinda natural, decorada con
chantilly y trozos de chocolate.

Frambuesa
Variaciones:

CHOCO TRUFA
Bizcocho húmedo de chocolate
relleno de trufa de la casa y
decorado con chantilly de
chocolate y chocolate rallado.

Nuez
Almendras

Variaciones:

CHOCO OREO

Delicioso bizcocho húmedo de
chocolate relleno de crema
chantilly de oreo y crocantes
trozos de galletas.



BIZCOCHOS
VAINILLA

FRAGARIA
Bizcocho de vainilla húmedo,
relleno y decorado con frutilla y
nueces.

 LUCUMA MANJAR NUEZ

Bizcocho de vainilla relleno con
capas de crema de lúcuma, manjar
y nueces.

Sin Nuez
Variaciones:

BROMELIA

Bizcocho de vainilla húmedo,
relleno y decorado con trozos de
piña

Agregado de manjar
Variaciones:

Agregado de manjar
Variaciones:



BIZCOCHOS
AMAPOLA

AMAPOLA GUINDA

Delicioso bizcocho de vainilla con
semillas crocantes de amapola,
rellena y decorada con salsa
natural de guinda acida.

AMAPOLA LÚCUMA

Delicioso bizcocho de vainilla con
semillas crocantes de amapola,
rellena y decorada con manjar y
crema chantilly de lúcuma.

AMAPOLA FRAMBUESA

Delicioso bizcocho de vainilla con
semillas crocantes de amapola,
rellena y decorada salsa de
frambuesa y crema chantilly.

AMAPOLA MANJAR

Delicioso bizcocho de vainilla con
semillas crocantes de amapola,
rellena y decorada con manjar y
crema chantilly.
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Finas hojarascas rellenas de
salsa natural de frambuesa,
crema pastelera, crema
chantilly y manjar.

Guinda
Variaciones:

BELLOTA DE PLATANO

Delgadas hojarascas rellenos
con almíbar de plátanos de
la casa y capas de manjar,
decorada con trozos de
hojarascas, manjar y trozos
de plátanos bañados en
chocolate.

HOJARASCA LÚCUMA/MANJAR/NUEZ

Deliciosas hojarascas rellenas de
capas intercaladas de manjar,
crema de lúcuma y nuez.

Sin Nuez
Variaciones:



¿CÓMO HACER UN PEDIDO?
Para hacer tus pedidos puedes escribirnos al 
Whatsapp +56 936522608, o también al correo 
Contacto@laorquideapasteleria.cl

NUESTRO SISTEMA DE TRABAJO

En La Orquidea Pastelería somos especialistas 

en tortas para cafeterias, utilizamos los 

mejores  ingredientes naturales  para  

garantizar una óptima duración de nuestros

postres en tu vitrina.

“PERFECTO EQUILIBRIO
ENTRE LO ARTESANAL

Y LO DURADERO.”

Nuestras tortas tienen un formato redondo, 

con un diámetro promedio de 24cm.  

Te entregaremos nuestras tortas enteras, sin

embargo, estaran marcadas con las porciones

que previamente nos indiques, marcalas en 

10, 12, 14 y hasta 16 trozos. Estas marcas te 

permitirán cortar cada porción con un 

tamaño estándar en tu negocio.

“Te sugerimos marcas las tortas 
en  12 porciones y los cheesecake,
pie y kuchenes en 10 porciones.”

Dia. de 24 cm

10 Porciones

12 Porciones



w w w . l a o r q u i d e a p a s t e l e r i a . c l

contacto@laorquideapasteleria.cl

@laorquideacakefood

¡HAZ TU
PEDIDO!

+56 9 3652 2608


